


Iscreme

Flavours findes overalt og i

mange forskellige fodevarer!

Drikkevarer Faerdigretter



Flavour kan oversaettes
til aroma og er
veldefinerede kemiske
stoffer, der er isoleret
fra naturen eller
syntetisk fremstillet.

HVAD LAVER EN
FLAVOURIST?

En flavourist, ogsa kendt som
en flavour-kemiker, bruger
kemien til at fremstille
naturlige og ikke-naturlige
aromastoffer i et laboratorie.
Disse flavours bruger
fodevareproducenterne i en
bred vifte af produkter, for at
opna den smag forbrugeren
onsker.

FORSKELLIGE TYPER
AF AROMAER

NATURLIGE
AROMASTOFFER

Aromastoffer, der er isoleret
fra naturen ved hjaelp af
simple metoder.

AROMAPRAPARATER

Komplekse blandinger af
aromakomponenter fra
forskellige frugter og
plantedele. Aromapraeparater
er altid naturlige.

ANDRE TYPER AF AROMA

Rogaroma, som er fremstillet
af oprenset rog og
reaktionsaroma, som dannes
ved opvarmning af visse
syntetiske stoffer.



HVORFOR ER DER
TILSAT AROMA TIL
MADEN?

Nar fedevarer bliver
forarbejdet, kan der ske et
naturligt tab af aroma. Dette
kan kompenseres ved at
tilseette industrielt fremstillede
aromaer. Med moderne

teknologi er man i dag i stand
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til at styre de naturlige

processer, der sker under

Med flavours kan man producere forarbejdning af fodevarerne.

sundere fodevarer. Det kan man Tilseetning af aroma sikrer, at

fordi det er muligt at identificere fodevareproducenterne kan

de komponenter, der tilbyde produkter med en

eksempelvis giver forbrugeren ensartet smag og aroma til

smagen af fedt. P4 den made kan

gleede for forbrugeren.

man bibeholde den gode smag
af fedt, men reducere det
egentlige fedtindhold.
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En industrielt fremstillet
aroma bestar typisk af 10-50
aromakomponenter, hvor der

fx i jordbaer findes 400.

Flavourister kan altsa
fremstille en smag ved hjeelp
af langt feerre aromastoffer
end naturen kan.
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https://lf.dk/for-medlemmer/virksomhedsmedlem-hos-os/ingredienser-og-biotek/dfo

