
Danske flavourfabrikanters, 
-importørers og -agenters

brancheforening



Flavours er aromastoffer,

der bringer smag og

variation til fødevarer. Der

findes to slags flavours:

naturlige flavours og ikke-

naturlige flavours.

Naturlige flavours
Aromastoffer udvindes

naturligt fra kilder som frugt,

grøntsager og krydderier.

Disse opnås ved processer

som ekstraktion eller

destillation.

Ikke-naturlige flavours
Aromastoffers kemiske

struktur ligner ofte de

naturlige aromastoffers, men

stoffet kan være syntetisk

fremstillet.



Bevarelse af naturen er en
integreret del af flavourindustriens

DNA. Flavours hjælper
fødevarebranchen med at anvende
jordens sparsomme ressourcer på
en bæredygtig måde. Vi kan nyde
smagen af alt slags mad, uanset
hvor vi bor eller hvilken sæson vi

befinder os i.

FLAVOURBRANCHEN

Variation er livets
krydderi!

DFO har siden 1940'erne været en
brancheforening for danske flavour- og
ekstraktfabrikanter, importører, -agenter

og associerede medlemmer.

OM DFO

BRANCHEFORENING

Foreningens formål er at varetage
medlemmernes fælles interesser i

relation til fremstilling samt køb og salg
af flavours til fødevarer.

FORMÅL

Otte flavour- og ingrediensvirksomheder
er allerede medlem af DFO.

Virksomhederne er med til at opretholde
det naturlige tab af aroma, der

forekommer, når en fødevare bearbejdes.

MEDLEMMER



IOFI

DFO'S

INTERNATIONALE

SAMARBEJDE

International Organization of the Flavour
Industry er flavourbranchens

internationale brancheorganisation. DFO
er også medlem af IOFI.

EFFA
European Flavour Association er den
europæiske flavourorganisation, der

består af nationale flavourorganisationer
fra hele Europa. DFO er medlem af EFFA.



Hvorfor blive medlem?

ASSOCIERET MEDLEMSSKAB FOR FØDEVAREPRODUCENTER

DFO kan t i lbyde et associeret medlemsskab for danske fødevareproducenter.  Et medlemsskab vil  give
mulighed for at møde interessefæller,  der arbejder med smag, aromaer og fødevareingredienser med
aromagivende egenskaber.

DFO kan t i lbyde netværksmuligheder i  forbindelse med foreningens arrangementer.  Som medlem af DFO
kan virksomheder få rådgivning og information inden for dansk og EU regulering af aromaområdet.



Som medlem af DFO kan du få

glæde af information og

sparring omkring mange ting

Fødevarelovgivning og
fødevaresikkerhed
Fødevarehygiejne-,
sundhed- og
ernæringspolitik
Økologiregler
Mærkningsregler og
anprisninger

Virksomhedsenergi,

miljø og logistik

Markedsadgang og -

analyser

Bæredygtighed, klima

og cirkulær økonomi

Kommunikation og

pressehåndtering



DFO arbejder fokuseret på
at brande flavourbranchen i

Danmark

DFO vil sikre
interessevaretagelse over

for politikere og
myndigheder

DFO faciliterer videndeling
på tværs af

flavourbranchen
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Kontakt

https://www.linkedin.com/company/dansk-flavour-organisation/?viewAsMember=true

